HOF

«In der Hofkellerei glauben wir daran, dass jede Mahlzeit ein emotionales, visuelles
und aromatisches Erlebnis ist, das persdnliche Erinnerungen weckt. Bei der
Beschaffung unserer Lebensmittel achten wir sehr auf die Herkunft und wahlen stets
lokale Produkte von hochster Qualitat. Deshalb findest du auf unserer Speisekarte
ausschliesslich Saisonales aus unserer Region.»



Saisonaler Gartensalat
mit Melser Salat, Ruebli, Randen und Kernen

Winterlicher Nisslisalat
mit frittiertem Prattigauer und Apfel-Chili-Chutney

Tatar vom Schweizer Wasserbiiffel
mit Bergkartoffelschaum und Mastrilser Dorrbirnen

Geraucherter Misoxer Lachs
mit Tessiner Yuzu-Honig-Senf-Sauce und Toastbrot

Carpaccio vom Bilindner Hirsch
mit eingelegtem Gemdise, Blindner Bergkdse und Flascher Senf

Carpaccio von der Melser Rande
mit Churer Ziegenkase, Blindner Baumnussen und Tessiner Kastanienhonig

Daniels Waldorfsalat
mit Bergjoghurt, Melser Knollensellerie, Bindner Baumnussen und Malanser Apfel

Vitello Trotato
Michels Interpretation von Vitello Tonnato ohne Thunfisch,
dafUr mit einheimischer Alvaneuer Forelle und Bindner Puurachalb

Randen-Apfel-Suppe
Melser Randen und Malanser Apfel

Hafersuppe
Melser Hafer und Blndner Baumnussen

Siedfleischsuppe

BUndner Puurachalb und Wintergemuse
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Daniels Pizzoccheri

mit Kartoffeln, Ruebli, Wirz, Zwiebeln und Salbei Gberbacken mit Bindner Bergkase

Pilz Pastetli
mit Pilzen vom PilzChef, Melser Susskartoffeln und Ruebli

Bergackerbohnen Burger

im Maisbrot mit Bergjoghurt, Balsamico-Zwiebeln, Kirbis-Aioli und Ostschweizer Pommes

Winter Risotto

aus Tessiner Reis mit Melser Randen, Bindner Baumnissen und Churer Ziegenkdse

Filet Robespierre vom Biindner Rind
mit hausgemachten Pommes Duchesses und Wintergemuse

Ossobuco vom Biindner Puurachalb
im Pinot Noir und Flascher Senf geschmort mit Flascher Bramata

Schnitzel vom Biindner Puurachalb
an Pilzrahmsauce mit Flascher Bramata und Melser Rande

Duo vom Schwein
Ragout vom Thurgauer Wildschwein und Secreto vom Bundner Schwein
mit hausgemachten Pommes Duchesses, Bergkartoffelschaum und Pilzen

Misoxer Lachs
mit Randen Risotto aus Tessiner Reis und Bundner Rotweinreduktion

Alvaneuer Forelle
an Flascher Safransauce mit Bergkartoffelschaum uns Melser Fenchel

Hofkellerei
Hof 1 | 7000 Chur | 081 252 32 30 | info@hofkellerei.ch

31

29

33

29

52

49

46

48

42

41



4 Gang
5 Gang

Lass dich Uberraschen und geniesse einen Abend mit Regionalen Geschmack.

Ssar (Wi liss

Weisses Schokoladenmousse
Felchlin Schokolade mit Churer Steinfrichten und schwarzen Malanser Mandeln

Zimt Parfait
mit Churer Zwetschgen

Daniels Riieblichueche
aus Melser Ruebli mit Doppelrahm de la Gruyére

Glace von Moritz aus Samedan
Vanille | Schokolade | Nusstorte | Zitrone | Saisonal

Affogato
Vanilleglace mit Espresso

Vanille und Kiirbis
Vanilleglace mit Karbiskernél aus Melser Kurbiskernen

Coupe Colonel
Zitronensorbet mit Vodka

Kaseauswahl
Regionale Hart- und Weichkdse mit Nlssen
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g o oo Fipleliloves

Am Donnerstag und Freitag bieten wir saisonale und wdchentlich wechselnde Mittagsmends.
Mittagsmenii inkl. Salat 22-32

3 Gang Uberraschungsmittagsmenii 59

Rind, Kalb Metzgerei Mark, Lunden, Graubinden
Wildschwein Robert Irsslinger, Thurgau

Forelle Ranch Farsox, Alvaneu, Graublnden
Lachs Swiss Lachs, Misox, GraubUnden

Eier Rusti’s Eier, Cazis, Graublnden

Milch Churer Milch, Chur, Graublnden
Prattigauer Weichkadse Bio Kaserei Prattigau, Jenaz, Graubinden
Gemiise, Salat, Kartoffeln Lindenhof, Mels, St. Gallen
Steinfriichte Giesler Steinobst, Chur, GraublUnden
Risotto, Kastanienhonig, Yuzu-Senf Terreni alla Maggia, Ascona, Ticino
Pizzoccheri Bonetti, Bad Ragaz, St. Gallen

Brot, Pastetli, Toast Backerei Signer, Zizers, Graublinden
Baumniisse, griilne Mandeln Swiss Nuss, Malans, Graubinden
Safran, Senf, Bramata Adanks Farm, Flasch, Graublnden
Bergkartoffeln, Ackerbohnen Bergkartoffeln.ch, Albulatal, Graubinden
Pilze PilzChef, Effretikon, ZUrich

Glace Moritz Gelati, Samedan, Graubinden

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren wir dich auf Anfrage sehr gerne.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
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