HOFKELLEREI
CHUR

«Du bist in unserer altgotischen Trinkstube aus dem Jahr 1522 - einem Ort, der
Geschichte und Genuss vereint. Unsere Klche zeichnet sich durch frische, lokale
und regionale Zutaten aus, die wir mit Liebe zu authentischen Gerichten
verarbeiten. Begleitet wird dein kulinarisches Erlebnis
von einer sorgfaltig ausgewahlten Weinkarte.»

Seit diesem Jahr werden wir von bio.inspecta kontrolliert und sind

alpinaVE RA durch alpinavera in der Stufe 3 zertifiziert.

(+] Das bedeutet: Mindestens 25 % unseres Wareneinsatzes stammen aus
. . regionalen und lokalen, zertifizierten Produkten.
regio-garantie Alle mit der Glocke 8 gekennzeichneten Produkte sind entsprechend

zertifiziert.
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Saisonaler Gartensalat @
mit Melser Salat, Ruebli, Spinat und Kernen
Friihlingshafter Nisslisalat @
mit Engadiener Wachteleier, Speck und Bundner Baumnissen
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Unseren Salat servieren wir an unserer Haussauce oder unserem saisonalen Dressing.

Calgots
Daniels geschmortem Lauch vom Grill mit Bundner Chili Salsa

Siedfleischsalat vom Biindner Rind @
mit eingelegtem Melser Gemuse, rote Zwiebeln, Rettich und Brotchips

Gerduchertes Bilindner Schweinefilet &
mit Melser Buchweizen an Hollunder Vinaigrette

Misoxer Lachs mit Tannenspitzen gebeizt @
mit Melser Rhabarber, Rettich und eingelegten Haselkatzchen

Vitello Trotato @
Michels Interpretation von Vitello Tonnato ohne Thunfisch,
daflr mit einheimischer Alvaneuer Forelle und Blndner Puurachalb

Erbsensuppe
mit Pfefferminze und Ziegenkase

Barlauch-Hafersuppe 2
Jeninser Barlauch, Melser Hafer und BUndner Baumnissen

Siedfleischsuppe 2
vom Bindner Rind und Frihlingsgemuse
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Daniels Pizzoccheri 2
mit Bundner Bergkartoffeln, Riebli, Wirz, Zwiebeln und Salbei
Uberbacken mit Nufener Bergkdse

Friihlingsgemiise-Ragout mit Bergackerbohnen-Falafel @
mit Melser Buchweizen und Flascher Safran

Barlauch Risotto @
aus Tessiner Reis, Frihlingsgemuse, Mascarpone und Morteratscher-Stein

Flatiron Steak vom Bundner Rind @
an Krauter Jus mit Frihlingskartoffeln und Erbsenplree

Filetwiirfel vom Blindner Rind @
auf Barlauch Risotto aus Tessiner Reis, Mascarpone und Morteratscher-Stein

Hohriicken vom Biindner Puurachalb &
an zerlassener Krauterbutter mit GemUise-Ragout und Barlauchspatzli

Malanser Pouletbrust 2

mit Daniels geschmortem Lauch und Melser Buchweizen an Bundner Chili Salsa

Hackbraten vom Rheintaler Gitzi @
an Krauter Jus mit Barlauchrisotto aus Tessiner Reis, Morteratscher-Stein
und Spiegelei vom Engandiener Wachtelei

Schwyzer Briiggli Saibling @
mit Melser Spinat, Frihlingskartoffeln an Beure Blanc

Lago Maggiore Zander 2
an Barlauchsauce mit Frihlingsgemise-Ragout und Melser Buchweizen
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4 Gang
5 Gang

Lass dich Uberraschen und geniesse einen Abend mit Regionalen Geschmack.

Uil yloicny

3 Glaser
4 Glaser

5 Glaser
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Holunder Panna Cotta

Blindner HolunderbllUten mit karamellisierten Westschweizer Kiwis und Holunderbeeren

Weisser Schokoladenkuchen

mit weisser Felchlin Schokolade, gertsteten Bundner Baumnussen und Sauerrahm

Felchlin Schokoladenmousse
mit Melser Rhabarber und Kurbiskernen

Glace von Moritz aus Samedan
Vanille | Schokolade | Nusstorte | Zitrone | saisonal

Affogato
Vanilleglace mit Espresso

Vanille und Kiirbis
Vanilleglace mit Karbiskernél aus Melser Kirbiskernen

Coupe Colonel
Zitronensorbet mit Vodka

Kaseauswahl
Regionale Hart- und Weichkase mit NUssen
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Am Donnerstag und Freitag bieten wir saisonale und wdchentlich wechselnde Mittagsmends.

Mittagsmenii inkl. Salat 22-32
3 Gang Uberraschungsmittagsmenii 62
P DMl rration
Rind, Kalb, Schwein @ Metzgerei Mark, Lunden, Graublnden
Poulet @ Galina, Malans, Graublnden
Gitzi @ Karin und Daniel, Frimsen, St. Gallen
Forelle @ Ranch Farsox, Alvaneu, Graubinden
Lachs @ Swiss Lachs, Misox, Graublinden
Zander & Wildfang, Lago Maggiore, Ticino
Saibling @ Briiggli-Forellen, Sattel, Schwyz
Eier @ Rusti’s Eier, Cazis, Graublnden
Wachteleier @ Imelda Schmid, S-chanf, Graubiinden
Milch & Churer Milch, Chur, Graubiinden
Gemiise, Kartoffeln, Buchweizen 2 Lindenhof, Mels, St. Gallen
Kiwi Domaine de la Pécherie, La Cote, Vaude
Risotto @ Terreni alla Maggia, Ascona, Ticino
Pizzoccheri Bonetti, Bad Ragaz, St. Gallen
Brot, Toast Backerei Signer, Zizers, Graublinden
Baumniisse & Swiss Nuss, Malans, Graublnden
Safran, Senf 2 Adanks Farm, Flasch, Graublinden
Chili Cala Chili, Jenins, Graubinden
Bergkartoffeln, Ackerbohnen & Bergkartoffeln.ch, Albulatal, Graublinden
Glace Moritz Gelati, Samedan, Graublnden
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldosen kénnen,
informieren wir dich auf Anfrage sehr gerne.
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
Hofkellerei Gastronomie-Partner
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